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ELMALI TART

Dilek Girgin

5 Gorba Kasig Yumusak Margarin
1 Cay Kasigi Siviyag

2 Adet Yumurta

10 Corba Kasigi Toz seker
1 Adet Kabartma Tozu
Yeteri Kadar Un

Igi igin:

4 Adet elma

1 Su Bardag kirlmis ceviz
1.5 Tatl Kagigi tarcin

1 Gorba KasiJi toz seker

Margarin, siviyag, yumurtalar, toz sekeri ve kabartma tozunu bir kaba alalim. Ele yapismayan bir hamur elde
edinceye kadar un katarak yoguralim. Hamuru ikiye bolelim. Yarisini yaglanmig bir tart kalibina elimizle yayalim,
kenarlarini biraz yiksek tutalim. Diger pargay! buzluga koyup yarim saat kadar bekletelim.Bu arada elmalari
rendeleyelim. Bir tavaya rendelenmis elmalari, cevizi, tar¢ini ve toz sekeri koyup 5-6 dakika pisirelim ve
sogumaya birakalim. Soguyan elmali karigimi, tart kalibindaki hamurun tzerine yayalim. Buzluktan ¢ikardigimiz
diger hamur pargasini rendenin iri tarafiyla rendeleyelim ve elmali karisimin Uzerine serpelim.Onceden isitiimig
180 derecelik firinda Uzeri kizarana kadar, yaklasik 35 dakika pigirelim. llininca servis edelim.
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