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ELMALI MILFOT TARTI

https://www.rational-online.com

4 elma

50 g tereyadi

100 g seker

Biraz ¢ekilmis targin
Milféy hamuru

1 yumurta sarisi

Elmalar soyup ince ince dilimleyin. Kizartma ve firinlama tavasini tereyagiyla yaglayin ve bol bol tar¢inl seker
serpin. EIma dilimlerini merkezden disari dogru daireler olusturacak sekilde kizartma ve firinlama tavasina
yerlestirin, milfdy hamurunu Uzerlerine kapatin ve isterseniz yumurta sarisi strtin.

Ardindan altin sarisi renge gelinceye kadar firinlayin ve servis i¢in, karamelize olmug elmalar Ustte kalacak
sekilde ters gevirip tabaga ¢ikarin.

Pisen elmali tartin ideal servisi ilikken, érnegin vanilyali dondurmayla yapilir.
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