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ELMALI TART (FRANSA)

400 gr milfdy hamuru

3 elma

1 limonun suyu

80 ml eritilmig tereyag!
5 ml toz targin

30 ml kahverengi seker

Eger istiyorsaniz milféy hamurlarinin kenarlarini keserek yuvarlak bir sekil almalarini saglayin. Ancak dilerseniz
aldiginiz sekliyle kare seklinde de kullanabilirsiniz.

Hamur dilimlerini genis bir firn tepsisine fazlaca dokunmadan yerlegtirin. Birbirlerine de fazla yakin olmamalilar.
Elmalari soyup cekirdeklerini temizleyin. Ardindan incecik dilimler halinde dilimleyin. Ne kadar ince dilimlerseniz
o kadar iyi olurlar. Limon suyunu elma dilimlerine, mimktn oldugunca her yerlerine gelecek sekilde dokun.
Bdylece renklerinin kararmasini engellemis olacaksiniz.

Caninizin istedigi bir sekil vererek elma dilimlerini hamur dilimlerinin Gzerine yerlestirin. )

Eritilmis tereyagini elmalarin Gizerinde gezdirin. Ardindan karistirdiginiz targin ve sekeri serpistirin. Onceden
Isittiginiz 200 derecelik firinda 12 dakika pigirin. Pigsirme esnasinda firini katiyyen agmayin.
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