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ELMALI TARCINLI TOP KEK

www.ebruomurcali.com.tr

3 adet yumurta

1 cay bardagdi bal veya pekmez

1 cay bardagi zeytinyagi

1 ¢ay bardagi siizme yogurt

1 cay bardagi elma suyu

1 su bardagi tam bugday unu

1 su barda@i yulaf unu

1 tath kasigi kabartma tozu

Bir fiske karbonat

1 tath kasidi targin

1 adet rendelenmis elma [7] blyUk boy
1 adet kiip dogranmig elma - blyik boy

Yumurta ve bali krema kivamini alincaya kadar ¢irpin.

Zeytinyagi, yogurt ve elma suyunu ekleyip karistirin.

Un ve yulaf unuyla beraber elmalar karigtirin.

Tdm malzemeyi sivi karigima ekleyin ve karigtirin.

Yaglanmig mini kek kaliplarina ya da kagit kaliplara hamuru paylastirin.
190 derecede i1sitilmig firnda 30 [?] 35 dakika pigirin.

Soguyunca servis yapin.
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