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ELMALI TARCINLI TART

Malzeme

- Yarim paket Sana yagi

- 1 buguk su bardag seker

- 2 su bardagi un

- 3 adet yumurta

- 1 paket kabartma tozu

- Yarim su bardag iri gekilmis ceviz
- 1 tath kasigi targin

- 2 adet elma

Hazirlanisi

Elmalar kip kip soyup, limonlu suda bekletiniz.

Derin bir k&senin icinde yumurtalar sekeri, unu, kabartma tozunu ve targini karigtirip, yogurunuz.

Hamur kivamina gelince igine iri ¢gekilmig cevizi ilave edip, karigtiriniz.

Hamuru sivi Sana ile yagladiginiz tart kalibina koyup, dizeltiniz.

Limonlu su da beklettiginiz elmalar tart hamurunun igine batirin.

Onceden isitilmig firinda 185 derecede firinda Gizeri kizarana kadar pisirip, sogutun.

Uzerine pudra sekeri serpip, soguk olarak arzuya gére krem santi veya vanilyali dondurma ile servis edin.

ML® Elmal Tart icin tiklayin
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