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ELMALI TARCINLI PAY

1 Yemek Kasigi Sana Hamurigi

4 Adet Hamur

2 Yemek Kagigi Gekilmis Cevizigi
1 Cay Bardagi toz seker

1 Tath Kagi§i targin

2 Adet orta boy elma

Elmalarin kabuklarini soyup rendeleyin. Tavaya; elma rendesi, toz seker, tar¢in, margarin ve ceviz igini alin. Orta
dereceli ateste, elmalar suyunu ¢cekene kadar pisirin. Pisen harci ocaktan indirip sogumasi icin bekletin. Oda
sicakliginda bekleyip yumusamis 1 paket milféyleri; diiz bir zemin serin. Su bardaginin agziyla, milféylerden
yuvarlak sekiller ¢ikarin. Her bir yuvarlagin ortasinda 1 yemek kasidi elmali har¢ koyup kapatin. Elmali paylari
firin tepsisine dizin. 170 derece firinda 20 dakika pisirin.
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