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ELMALI TARCINLI MUFFIN

1 % su bardagi un (250 gr)

2 adet elma, soyulmus, kip dogranmis (250 gr)

3,5 ¢corba kagiJi tereyagdi, oda sicakhginda yumugsamis (100 gr)
1 su bardagi toz seker (200 gr)

2 adet yumurta, ¢irpiimig

Y2 su bardagi ik stt (120 ml)

1 tath kasidi targin

1/2 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu

2 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

Tuz

Tereyag! ile sekeri bir karigtirma kabinda ¢irpin.

Girpilmis yumurtalari ekleyip karistirin. Situ ilave edip homojen bir karigsim haline getirin.

Unu targin ve Pakmaya Hamur Kabartma Tozu ile birlikte eleyerek bir kaba alin. Sekeri, bir tutam tuzu ve
Pakmaya Sekerli Vanilini ilave edip karistirin.

Kuru malzemeleri sivi malzemelerin bulundugu kaba aktarip karistirin. ElIma kuplerini de ekleyip tekrar karigtirin.
Muffin kaliplariniza muffin kagitlarini yerlestirin. Kaliplarin Gstinden bir parmak bosluk kalacak sekilde kek
karigimini pay edin.

180° C firnda kontrollli olarak yaklasik 30 dakika pisirin.
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