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ELMALI TARCINLI KURABIYE
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250 gram tereyagi

1 adet yumurta

Yarim ¢ay bardagi st

1 yemek kasigi sirke

2 yemek kasigi yogurt

1 su bardagi pudra sekeri

1 su bardagi misir nisastasi
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilin

4 su bardagi un

I¢ harci igin:

3 adet elma

3 yemek kasigi toz seker

1 cay kasigi tarcin

Yarim su bardagi ceviz ici
Uzeri igin:

2 yemek kasigi pudra sekeri
Yarim tath kasigi tar¢in

ilk olarak elma kabuklarini soyun ve rendeleyin.

Rendelemig oldugunuz elma kabuklarini bir tavanin igerisine alin ve suyunu gekene kadar orta ategte kavurun.
Uzerine targin ve seker ekleyin.

Son agsamada ise Kiyilmig olan ceviz ekleyip ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Kurabiyenin hamurunu hazirlamak igin:

Derin bir kaba ocagin sicakliginda yumusamig olan tereyagi, yumurta, sirke, st ve yogurdu ekleyip karigtirin.
Uzerine un, nisasta, kabartma tozu, vanilin ve pudra sekerini ekleyip ele yapismayan bir kivam elde edene
kadar glzel bir sekilde yogurun.

Hamuru bezelere ayirin ve merdane yardimi ile agin.

Hamurun Uzerine gizikler atin ve ¢iziklerin tam tersi ydntnde elmali harci koyup rulo seklinde sarin.

Yagli kagidi firin tepsisinin Gzerine yerlestirin ve hazirlamig oldugunuz kurabiyeleri yerlegtirin.

Onceden isitilmis 170 derecelik firinda yaklasik 25 dakika pisirin.

Sogudugunda ise Uzerine pudra sekeri ve targinl karigimi ekleyin.

Elmali tar¢inli kurabiyeniz hazir!
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