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ELMALI TARCINLI KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
1 su bardagi sivi yag

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya sekeri
1 corba kasigi yogdurt
1 corba kasigi su

3 bardak un

2 adet orta boy elma
3 tath kasigi toz seker
1 tath kasidi tarcin

Tepsiyi biraz margarin veya sivi yagla yaglayalim. Elmalari soyup yarim ay biciminde dilimleyelim. Firini 170
dereceye ayarlayalim. Kekin Uzeri i¢in toz seker ve tarcini karigtiralim. Yumurtalar bir kaba alip ¢irpalim. Sekeri
ekleyip cirpmaya devam edelim. Un hari¢ diger malzemeleri ekleyip ¢cirpmaya devam edelim. En son unu
ekleyip kek kivamina gelene kadar ¢irpalim. Yaglanmis tepsiye kek hamurunu yayalim. Dilimlenmis elmalari
kekin Gzerine dizelim. Toz geker ve targin kalibini kekin Ustiine serpelim. Tepsiyi 170 derece isitiimig firna
verelim. Uzeri beyaz kalacak sekilde pigirelim. Sogutup servis yapalim.
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