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ELMALI TARCINLI KEK

2 elma

2 corba kagsigi seker

2 yumurta

1 cay bardagi esmer seker
1 cay bardagi sivi yag

1 cay bardag! yogurt

2 su bardagi un

1 cay bardagi dévilmus ceviz
1 cay kasigi targin

1 cay kasigi kabartma tozu
1/2 portakal rendesi ve suyu
Bir fiske tuz

Elmalari soymadan dograyin, targinin yarisi, beyaz seker ve portakal suyuyla harmanlayip, kek kalibina dékuin.
Kalan tim malzemeyi el mikseriyle iyice girpin, elmalarin tizerine dokiin. 160 derece énceden isitiimig firinda,
icine kirdan batirildiginda temiz ¢ikincaya kadar yaklagik 30-35 dakika pigirin. Uzerine bez 6rtlp ihmaya
birakin, oda sicakligina gelince bir tabaga ters gevirerek ¢ikarin.
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