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ELMALI TARCINLI KEK

www.miele.com.tr

225 gr. Tereyadl, yumusak
200 gr. Seker

4 Yumurta

450 gr. Un

1 Paket Kabartma Tozu

1 yemek kasigi Targin

600 gr. soyulmus ve ince ince dilimlenmig elma
150 gr. Frenk UzimU

Kalip icin:

Tereyagdi

Galeta Unu

Tereyagdini krema haline gelinceye kadar ¢irpiniz. Seker ve yumurtalar arka arkaya degisimli olarak tereyagina
katiniz.

Buna tarcin ve kabartma tozu ile karistiriimis unu ilave ederek karistiriniz.

En son elmalari ve yaban mersinlerini ilave ediniz.

Hamuru yaglanmis kaliba dékindz ve altin sarisi rengini alincaya kadar pisiriniz.
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