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ELMALI TARCINLI KAPKEK

Kek Hamuru igin:

2 Su Bardagi Bugday Unu (200g)

1 Gay Kasigi Pakmaya Hamur Kabartma Tozu (29g)
1 Su Barda@ Pakmaya Pudra Sekeri (120-1259)
2 Yumurta

Tereyag (135g) (1 yemek kasigi elmalar icin)

2 Adet Soyulmusg ve Rendelenmig Elma

Istege Gore 6 Yemek Kagigi Karamel Sos

1 Cay Kasigi Toz Targin

1 Gay kasigi Toz Karanfil

Bir Tutam Karabiber

Krema igin:

4 Su Bardadi Pakmaya Pudra Sekeri (4809)
Tereyag (120g9)

2 Yemek Kagigi Sut

Sisleme igin:

Y2 EImanin Kabugu

Bir Tutam Toz Tarcin

1 Yemek Kasigi Esmer Seker

Krema icin, bir ¢irpma kabinda oda sicakligindaki tereyagini krema kivamina gelene kadar mikser yardimiyla
cirpin. Yavag yavas Pakmaya Pudra Sekeri[?ni ilave ederek girpmaya devam edin.

S0tu de ekleyerek, seker tamamen eriyene kadar, mikser yardimiyla 5-6 dakika ylksek hizda ¢irpin.

Kremayi kekler pisene ve soguyana kadar en az 1 saat buzdolabinda bekletin.

Kek hamuru igin, firminizi dnceden 1800C ayarlayin ve isitin.

Un ve Pakmaya Hamur Kabartma Tozu[?nu bir karistirma kabina eleyerek aktarin. Toz baharatlarin yarisini da
ekleyerek harmanlayin.

Elmalar soyup, kiip kip dograyin ve 1 yemek kasigi tereyadinda karanfil, tar¢in ve karabiber ile 4-5 dakika
pisirip sogumaya birakin.

Bir cirpma kabinda, tereyagi ve pudra sekerini kremsi bir kivam alana kadar ¢irpin. Yumurtalari teker teker
ekleyerek yiksek devirde ¢irpmaya devam edin.

Karisim kabarip, seker eridiginde karamel sosu da ekleyerek spatula ile karistirin.

Yumurtal karigima, elmali i¢c malzeme ve unlu karisimi da ekleyerek spatula yardimiyla séndirmeden karistirin.
Hazirladiginiz kek hamurunu kapkek kagitlari yerlestirilmis kaliplara, her birinin 2/3[?|inii gegmeyecek sekilde
aktarin.

Onceden 1800C isitilmig firinda 22-25 dakika pisirin.

Firn 1zgara telinde sogumaya birakin.

Soguyan keklerin tizerine soguttugunuz kremayi bir spatula yardimiyla veya sikma torbasi ve uclari ile kremayi
uygulayin.

Uzerine toz targin, elma kabuklari veya esmer seker serpistirerek servis edin.
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