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ELMALI TAHINLI MUFFIN

4 yemek kagig! tereyagi

2,5 su bardagi tam bugday unu

2 adet elma

1 yumurta

1 cay bardagi tahin

1 cay bardagi sit

1 cay kasigi targin

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Yarim ¢ay kasigi muskat cevizi rendesi
Yarim bardaktan biraz fazla toz seker

Tereyagini minik bir kabin i¢inde eritip iinmasi i¢in kenara alin.

Un, kabartma tozu, targin ve muskat cevizi rendesini derin bir kaba koyup glzelce karigtirin.
Elmalari soyun ve rendeleyin.

Fazla sularini pegete yardimiyla alin.

Yumurtayi ayri bir kabin igine kirip hafifge girpin.

Uzerine sekeri ilave edip iyice ¢irpin.

Sit, erimis tereyagi ve tahini de yumurtanin yanina ekleyip karistirin.

Son olarak rendelenmis elmalari da karigsima dahil edip hafif¢e karistirin.
Elinizdeki karigimlardan sivi olani yavas yavag unlu karisimin tzerine ilave edin.
Bir spatula kullanarak giizelce karigtirin. Kek harciniz hazir.

Harci muffin kaplarina esit sekilde pay edin.

Onceden 180 derece isittiginiz firinda pisirmeye baslayin.

Pisip pismedigini anlamak i¢in bir kiirdandan faydalanin.

Pistikten sonra ¢ikarip sicak servis edebilirsiniz.
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