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ELMALI SUTLU TATLI

3 adet elma

1 yemek kasigi toz seker
yarim cay bardagi su

1 tath kagigi targin
Irmikli karigim igin:

1 litre st

7 yemek kagigi irmik

4 yemek kagigi toz seker
Uzeri icin:

100 gram toz antepfistigi

3 adet elmayi soyup kip kip dograyin. Tencereye aldiginiz elmalara, toz seker ve su eklenerek ¢ok
yumusatmadan pigirin. Sicakken targin ekleyip karigtirin ve soumaya birakin.

Bagka bir tencerede sut, irmik ve sekeri surekli karistirarak kaynatin. Irmik kaynadiktan sonra 4-5 kez
karigtirarak kivam almasini saglayin. Gukur bir kabi 1slatip ortasi bos kalacak sekilde icine elmalari
ddseyin.Irmidi icine d6kUp sertlesmesi igin buzdolabinda 1 gece bekletin.

Servis yapmadan 6nce genis bir servis tabagina ters gevirip lizerine toz antepfistigi serpin.
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