%ﬁ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ELMALI SUTLAC

https://www.droetker.com.tr

2 adet yesil elma

1 poset Dr. Oetker Siitlag
3 su bardag st

1 su bardagi krema

1 tath kasidi toz tarcin

Yarim elmayi soyup kip seklinde dograyin. Kalan elmalarin ¢ekirdekli kisimlarini ¢ikartin, 2 mm kalinliginda
halka seklinde dilimleyin. Pisirme kagdidi serilmis firin tepsisine tek sira halinde dizin ve 100°C&apos;ye Isitiimis
firnda kuruyuncaya kadar yaklagik 1,5-2 saat bekletin.

Sitlaci sit ve krema ile karistirarak pisirin. Kaynamaya bagladiginda ocagi kisin ve 5 dakika daha karigtirarak
pisirmeye devam edin. Ocaktan alin ve ikiye béliin. Yarisina kiip seklinde dogradiginiz elmalari ve targini
ekleyin. Kaselere iki farkli sutlagtan yanyana koyun ve sogumaya birakin.

Kurutulmusg elmalarla stsleyerek servis yapin.
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