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ELMALI SURPRIZ COREK

https://www.elele.com.tr

Hamuru igin:

8 milféy hamuru

Igi igin:

4 elma

2 yemek kagsigi tereyagi

3 yemek kasigi toz seker
150 gi ¢ekilmis ceviz igi

1 tath kasidi targin

1 cay bardag esmer seker
Uzeri icin:

Yarim su bardag pudra seker
1 cay kasigi targin

Elmalarin kabuklarini soyup ikiye béliin. Cekirdekli kismini ¢ikarin. Tereyagi ile sekeri tavada isitin ve karamelize
edin. Uzerine elmalari ekleyip yumusayincaya kadar kadar pisirin. Ocaktan alip sogumaya birakin. Milféy
hamurlarini tezgaha alin. Uzerlerine un serperek biraz agin. Ortalarina elmalari yerlestirin. Bir kasede ceviz igi,
targin ve esmer gekeri karigtirin. Elmalarin oyuk kisimlarina hazirladiginiz sekerli ceviz karigimindan paylastirin.
Hamurlar kdselerinden tutarak bohga gibi kapatin. Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firinda kizarincaya
kadar pisirin. Soguduktan sonra Gizerine pudra seker ve targin serpip servis yapin.
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