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ELMALI SULTAN LOKMASI

2 adet golden elma

4 parca hazir kek

2 adet yumurtanin aki

1 kase galeta unu

Yarim su bardagi kuru Gzim
1 kahve fincani dolmalik fistik
100 gr kaymak

1 cay bardagi su

1 cay bardagi iri gekilmis ceviz
7 corba kasi§i toz seker

2 yemek kasigi margarin

Elmalari ortadan ikiye kesip ¢ekirdekli kisimlarini temizleyin. Kararmamalari i¢in limonlu suda bekletin. Kuru
UzUmU yumusamasi icin 1lik suda 20 dakika bekletip stiziin. EImalar stzip tavaya alin. Seker, Gzim, su ve
fistigi ilave edip kisik ateste seker karamelize olana kadar pisirin. Cevizi ekleyip ocaktan alin ve sogumaya
birakin. Yumurta aklarini hafif ¢irpin. Hazir kek dilimlerini sekilli kaliplarla kesip énce yumurta akina sonra galeta
ununa bulayin. Margarini tavada kizdirip kek dilimlerini iki tarafli kizartin. Kagit havlu tizerine alip fazla yagini
stizdiriin. Sogumaya birakin. Kizarmig kekleri servis tabaklarina paylagtirin. Uzerlerine elmalari kesik kismi Uste
gelecek sekilde yerlestirin. UzUmlU harci sosuyla birlikte elmalarin ortalarina paylastirin. Uzerlerini kaymak ile
sUsleyip servis yapin.
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