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ELMALI SUFLE

3 adet yumurta

2 adet orta boy elma

4 corba kasi§i toz seker

1 dolu corba kasigi tereyagi
2 dolu ¢orba kasigi un

1 su bardag sit

Uzeri icin;

pudra sekeri,

vanilya

Soguk sit, vanilya, eritilmis iitilmig tereyagi, un surekli kanstirarak pisirilir. Karisim ihdiktan sonra yumurta
sarilari tek tek eklenerek karistirilir, dte yandan yumurta aklari bir fiske tuzla kar haline getirilir, diger karisima
eklenir (fazla karistirilmaz) Isiya dayanikh 4 kase yaglanir. Elde edilen karigim paylastirilir. Hamurun tzerine
dilimlenmis elmalar yerlestirilir, dnceden i1sitilmis 190 derece firinda pembe renkte pisirilir. Firindan ¢ikinca
Uzerine pudra sekeri ve vanilya serpilir, sicak ya da ilik olarak servise sunulur.
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