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ELMALI STRUDEL

200 gr.un

1 tutam tuz

50 gr. margarin

75 ml. sicak su

1,5 kg. elma

50 gr. kuru zim

100 gr. seker

50 gr. irice dévilmuis badem ici
50 gr. ufalanmis ekmek igi

1 paket vanilyali seker

50 gr. margarin

Uzerine serpmek icin pudra sekeri

Margarin eritin, un, tuz ve el yakmayacak kadar sicak su ile hamur yapin. Kiiglk bir tencerede 2 parmak
ylksekliginde suyu kaynatin. Bosaltin, tencereyi iyice kurulayin. Hamuru gevsekge pisirme kagidina sarip
tencereye yerlestirin. Kapagini kapatip yarim saat dinlendirin.Hamur dinlenirken elmalari kibrit ¢opt gibi
dograyin. Dinlenmig hamuru iki pargaya bolin. 35 X 25 cm. ebatlarinda agin. ince bir tabaka erimis tereyag!
sirin. Acilmis beze bayagi ince -neredeyse seffaf- olacak. Silikon mat tGzerinde hem a¢gmak, hem de rulo haline
getirmek ¢ok kolay oluyor. Hafif¢ce unladiginiz musamba da isinizi gérebilir.

Uzun kenara elma, seker, kuru tizim, badem ve kirintilari serpin. Bitin malzemeyi hamurun yarisina kadar
yayabilirsiniz. Azicik zor olsa da siki bir sekilde rulo yapmaya ¢alisin. Rulolar oldukga kalin olacak.Firini 180
C[lye 1sitin. Orta gézde 30 dakika pisirin. Uzerlerine yeniden tereyad siiriin ve 20 dakika daha pisirin.

Not: Elmali strudel bazen yaninda bir top vanilyali dondurma ya da ¢irpilmis krema ile bazen de vanilyal bir
sosun Uzerinde servis ediliyor. Ancak en gelenekseli yalnizca pudra sekeri.
tariften iki rulo ¢ikacagi icin ic malzemeyi ikiye bolin.
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