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ELMALI STRUDEL

1 adet yumurta

Yarim paket tereyagi

1 paket kabartma tozu

1 cay bardadi pudra sekeri
1 fiske tuz

Alabildigi kadar un

ic malzemesi:

4 adet Amasya elmasi

1 su bardagi kuru Gzim

1 cay bardagi pudra sekeri
2 ¢orba kasigi marmelat

1 tath kasidi toz tarcin

1 gorba kagidi tereyag
Uzeri icin:

Dévilmus findik

Pudra sekeri

Yumusak tereyagi, yumurta, pudra sekeri cukur bir kaba konur. Parmak uglariyla birbirine yedirilir. Uzerine tuz,
unla karigtiriimig kabartma tozu ve ele yapigmayan, sert olmayan kivam alana kadar un eklenerek yogrulur.
Hamur sarilir, buzdolabinda 1 saat dinlenmeye birakilir. Bu arada elma soyulur, ince dogranir. Uzerine tereyagi
disindaki i¢c malzemesi katilir. Dinlenen hamur unlu zeminde, merdaneyle firin tepsisinden biraz kiigik agilir.
Yiizeyine eritilmis tereyagdi gezdirilir. Sonra hazirlanan elmali i¢ yayilir ve rulo yapilir. Yaglanmis tepsiye aktarilir.
Uzerine dévilmas findik serpilir, hafifce bastirilir. Onceden isitiimis 190 derece firinda pembelesene dek pigirilir.
Finndan ¢ikinca hemen pudra sekeri serpilir. lliyinca 1 parmak eninde dilimlenerek servise sunulur.
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