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ELMALI STRUDEL

Hamuru igin:

50 gr. margarin

2 su bardagi un

1 cay bardagi ilik su

1 tutam tuz

Iciigin:

4-5 adet elma

1 cay bardagdi ¢ekirdeksiz Gizim
1 ¢ay bardagi iri kinlmig badem ya da ceviz
1 cay bardagdi toz seker

1 paket vanilya

1 limon kabugdu rendesi

1 seker kasigi targin

75 gr. margarin

Uzeri icin:

Pudra sekeri

Margarini eritin ve 5-10 dakika bekletin. Unu eleyin, Gzerine erittiginiz margarin, ik su ve tuzu ilave edip
yogurarak yumusak bir hamur hazirlayin.

Kuguk bir tencereye 1 su bardadi su koyup kaynatin. Ocaktan alip suyu d6kin, sicak tencerenin igine pisirme
kagidi yayin, Uzerine hazirladiginiz hamuru koyun, kapagdini kapatip 30 dakika bekletin. Streyi agmayin.
Elmalarin kabuklarini soyup 1-2 mm kaliniginda dilimleyin. Uzerine kuru Gzim, badem, toz seker, sekerli vanilya
ve limon kabugu rendesini ilave edip kasik ile iyice karistirin.

75 g margarini eritip iitin. Firin tepsisini margarin ile yaglayin veya pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye
ayarlayip 1sinmasi igin 6nceden agin. (Alt-Gst pigirme: 170 °C, Turbo pisirme: 160 °C) ]

Sicak tencerede beklettiginiz hamuru slre sonunda tezgah Uzerine alin. Iki egit pargaya bolin. lIk hamuru
merdane ile hafif un serperek 25x35 cm boyutlarinda acin. Uzerine firga ile eritiimig margarin sdrdin.
Kenarlarinda 1 cm bosluk kalacak sekilde i¢ malzemenin yarisini yayin. Uzerine yarim gay kagigi targin serpin.
Yufkanin iki kenarinda kalan boslugu ice dogru katlayin ve rulo seklinde sarin. Ruloyu firin tepsisine alin. Ikinci
hamuru da ayni sekilde hazirlayip firin tepsisine alin ve pisirin. (Pigsirme suresi: Yaklasik 50 - 55 dakika)

Pisme suresinin 30. dakikasinda tepsiyi firindan ¢ikarmadan biraz éne dodru ¢ekerek strudellerin Gizerine
eritilmis margarin surdn, firinin kapagdini kapatip pisirmeye devam edin. Stre sonunda firindan ¢ikartip
bekletmeden Uzerlerine pudra sekeri serpin. llik veya sojuduktan sonra dilimleyerek servis yapin.
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