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ELMALI STRUDEL

Hamur icin:

Yarim kg un

1 adet yumurta

200 gram margarin

1 tath kasigdi sirke

Bir tutam tuz

125 gram su

Iciigin:

1 kg elma

200 gram krema

150 gram kavrulmus file badem
2 ¢orba kasigi kuru Gzim
1 cay kasigi tarcin

Yarim ¢ay bardagi rom
100 gram seker

2 dilim pandispanya
Uzeri igin:

1 adet yumurta

Yarim cay bardagi file badem
2 corba kasi§i toz seker
Pudra sekeri

Hamur icin pandispanya harig tim malzemeyi karistirip yogurun ve 30 dakika dinlendirin. i¢ malzemesi igin
elmalari kiip kiip dograyip diger malzemelerle birlikte 10-15 dakika pigirin. Sogumasi igin kenara alin. Hamuru
aclp 8 adet dikddrtgen kesin. 2 dilim pandispanyayi 8&apos;e bélin. Hamurlarin ince kisimlarina ki¢lk ince bir
parca pandispanya koyup, i¢ harcini pandispanyalarin (izerine paylastirin. Hamurun kenarlarina biraz su ile
¢irpiimig yumurta stirin. Hamurun dar kismini diger ucunun tizerine katlayin. Uzerine yumurta slrerek tim
ylzeyine kavrulmamis file badem ve seker serpin. Hamurlari firin tepsisine araliklarla dizin. Onceden isitiimig
200 derece firinda 15 dakika pisirin. Soguduktan sonra Gzerlerine pudra sekeri serpin. Frambuaz sos, 1 top
dondurma ve nane ile servis yapabilirsiniz.
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