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ELMALI STRUDEL
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Hamuru igin:

2,5 su bardagi un

6 corba kagiJi tereyagdi

1 tath kasidi esmer toz seker

1 adet yumurta

1 Gay bardagi su [7] azar azar eklenecek
1 cay kasigi tuz

2 cay bardagi erimis tereyagi [7] izerine
Harci igin:

2 adet elma

Yarim su bardagdi badem igi

1 cay bardagi Gzim

2 corba kagsidi galeta unu

1 tatlh kasidi limon kabugu rendesi

2 corba kagsigi esmer toz seker

1 ¢cay kagigi targin

Uzerine:

1 su bardagi pudra sekeri

Harg icin, elmalarin kabuklarini soyup kup seklinde dograyin. Tereyagdini eritin ve elmalari tavaya koyup Uzerine
galeta unu serpin. Toz sekeri ekleyin ve elmalari soteleyin. Badem, ziim, limon rendesi ve targini ekleyip
karistirin.

Un, tereyag, tuz, seker ve yumurtayi yogurun. Azar azar suyu ekleyerek elinize yapismayan ve elastik bir hamur
hazirlayin. Hamurunuzu sararak 1 saat buzdolabinda dinlendirin. Hamuru 2 esit pargaya bdlin ve yufka seklinde
aglp tizerine yag siirtin. Diger hamuru da ayni sekilde agarak ilk yufkanin tizerine yerlestirin. EImali harci
yufkanin Gzerine koyun ve rulo seklinde sararak yaglanmis tepsiye koyun. Uzerine erimis tereyagdi striin. 200
derecede isitiimis firinda altin rengini alincaya kadar pisirin. Soguyunca pudra sekeri serpin ve dilimleyerek
servis yapin.
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