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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ELMA STRUDEL

https://yemek.name

6 elma

240 gr kuru 0zdm

240 gr seker

200 gr ekmek kirintisi

1 cay kasigi targin

4 yufka ya da 1 adet biyuk yufka

Yufkalari yaglamak icin erimis tereyagdi Hazirlanigi

Elmalar soyulup kiguk kip seklinde dogranir. EIma parcaciklariyla birlikte, seker, targin, ekmek kirintisi, kuru
Uz0m bir tavada 10 dak. Pisirilir.

Bir tepsiyi yufkalarin yapismamasi igin yaglayin. Yanmaz kagit da kullanilabilir. Yufkalarin Gzeri erimis yag ile
firca yardimiyla yaglanr.

Elmadan yapilmis olan dolgu maddesi ve ekmek kirintisi konur.

Sigara boéreginin blylgu seklinde sarilir ve 200 C firinda 25-30 dakika Uzeri kizarana kadar pigirilir.

Hafif soguduktan sonra Uzerine pudra sekeri serpilir ve vanilyali dondurma ile servis yapilabilir.

Not: Strudel, elma, armut, haghas ve kuru zim, ispanak, kabak ve lahana dolgu maddeleriyle ¢esitlendirilebilir.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 19.01.2023
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