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ELMALI STRUDEL

1 su bardagi un

2 corba kagsigi margarin

1 cay bardagi su

1 tutam tuz

1 adet yumurta

2 su bardagi pudra sekeri
1 cay fincani ince gekilmis ceviz
2 adet elma

1,5 kahve fincani seker

1 cay fincani kuru Gizim

1 cay kasigi targin

Once elmalari soyup ince ince kesin,gekirdeksiz kuru iziimil, toz sekeri ve tarcini harmanlayarak karigtirin.
Hamur agacaginiz yere unu koyun. Ortasini havuz gibi agin ve tereyagdini, suyu ve tuzu ekleyip elle yogurarak
yumusak bir hamur yapin. Yarim saat kadar dinlenmeye birakin. Sonra hamuru keserek iki pargaya bélin ve her
iki parcayi ayri ayr merdane ile yemek tabagi blyuklugunde acin. Hamurlarin Gzerine bir parg¢a un serpilmis
pegetelerin Ustlne yayin ve elle gcekerek hamuru buritin. Her ikisinede ince ¢ekilmis cevizi sepin. Pegetenin
ustlnde olan kismina hazirladiginiz elmali,iz0ml0 igi, hamurun boyunca 3 parmak enince yayin. Hamurun elmali
kismi hari¢ 6teki kenarlarina yumurta aki stiriin ve pegetenin yardimi ile elmali kismi yukari kaldirip bikerek
hamuru rulo gibi sarin. Elmalarin piserken ¢cikmamasi igin hamurun uglarini bastirarak yapistirin.Sonra
yuvarlanmis her iki hamuru da i¢i yaglanmis firin tepsisine koyun. Ustina firge ile yumurta strin, orta i1sili firnda
45 daikika pisirin. Firindan ¢iktiktan sonra tabaga alin. Kiiglk pargalara kestikten sonra Ustiine pudra sekeri
serpip servis yapin.
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