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ELMALI STRUDEL

Malzemeler:

2 su bardagi kadar un

1 tutam tuz

1 yumurta

4-5 corba kasigi 1lik su

2 corba kasiJ! siviyag

2 corba kagigi pudrageker

Ic malzeme:

3 golden elma

1 kahve fincani file badem

1 kahve fincani kuru Gzim

1 ¢orba kasigi rendelenmis limon kabugu
1 cay kasigi tarcin

1 cay bardagi tozseker

3 corba kagigi eritilmis margarin
Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

1 ¢orba kasigi pudraseker

Hazirlanisi:

Unu derin bir kaba alip bir tutam tuz, siviyag, su, pudraseker ve yumurtay! ilave edip plrizsiz ve elastiki bir
kivama gelene kadar yogurun. Hamuru streg folyoya sarip 15 dakika dinlendirin. Firini 190 dereceye ayarlayip
Isitin.

Elmalari soyup 4'e kesin ve gekirdekli kisimlarini temizleyin. ince ince dilimleyin. Kuru Giziimii 1k suda
yumusatip stizin. Elma dilimlerini bir kaba alip eritilmis 2 kasik margarini ekleyin ve karigtirin. Badem, tozseker,
limon kabugu, kuru Gzim ve targin ekleyip harmanlayin.

Hamuru bir kez daha yodurup unlanmis zeminde merdane ile 1-2 mm kalinliginda ac¢in. Kenarlarini keserek
dikddrtgen bir hamur elde edin. Hamurun genig kenarina hazirladiginiz i¢c malzemeyi yayip rulo yaparak sarin.
Kalan 1 kasik margarinle tepsiyi yaglayip ruloyu yerlestirin. Uzerine cirpilmis 1 yumurta sarisi sirin. Sicak firina
verip pembelesene kadar pisirin. Soduyunca tGzerine pudraseker serpip dilimleyerek servis yapin.
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