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ELMALI STRUDEL

2.5 su bardagi un

Y2 su bardagi su

2 yemek kasidi margarin

1 yemek kasigi sirke

1 adet Keskinoglu yumurta
1 cay kasigi seker

1 cay kagigi tuz

I¢c Harc:

2 adet elma

1 yemek kasigi Ravika zeytinyagi
2 yemek kasigi seker

Y2 su bardagi kuru Gzim
2 su bardagi file badem

1 tath kasidr antep fistig

1 cay bardagi targin

1 adet limon suyu

Pudra sekeri

Bir kabin icerisinde yumurta, su, sirke ve sekeri karistirin. Daha sonra sirasiyla un, tuz ve margarini ekleyin
hamuru elde edin. Hamuru top haline getirip Uzerini yaglayin ve 30 dakika kadar dinlendirin. Oklava yardimi ile
hamuru yufka inceliginde acin. Elmalari kiigik kiguk dograyin. Ayri bir tavada zeytinyagdini kizdirin ve dogramig
oldugunuz elmalari sekerle birlikte 5 dakika kadar soteleyin. Hazirlamis oldugunuz harci, yufkalarin igerisine
koyup rulo haline getirin tepsiye siralayin. 180derecede 20-30 dakika kadar pisirin ve lzerine pudra sekeri
serpistirip servis edin.
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