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ELMALI STRUDEL (MILFQOY)

1 adet milféy hamuru

1 adet elma

1 tath kasidi kug GzOmU
1 cay kasigi targin

1 yemek kasigi tereyagi
Yarim ¢ay bardagi seker
1 adet yumurta

Servis igin:

Pudra sekeri

istege gore dondurma

Elma, kuru Gz0m, targin, tereyagi ve sekeri birlikte tencerede hafif katilagincaya kadar pigirin. Malzemeleri
ocaktan aldiktan sonra soguyuncaya kadar bekletin ve milféy hamuruna rulo seklinde sarin.

Yumurta sarisini (zerine siiriin ve 170 derece firinda 20 dakika siireyle pisirin. Gikardiktan sonra Uzerine pudra
sekeri dokerek servis edin.
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