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ELMALI SIPSAK TOPLAR

Malzemeler:

3 elma )

1 paket sade Ulker Pétibor bisklvi
1 fincan kirllmis ceviz

Targin

Uzeri icin kakaolu hazir puding
Sut

Yapiligt:

Bir blyik kap igine, 1 paket Ulker Pétibér biskiviler kiigiik pargalar halinde elde kirilir, elmalar rendelenir, bol
targin ve ceviz ilave edilerek hepsi yogurulur. Kiigtik top halinde sekil verilir ve kiigiik cupcake kagitlarina
yerlestirilir. Sonra Uzerine hazirlamis oldugunuz sicak kakaolu puding doékulir. Istege bagdh bir tutam
hindistancevizi de serpilerek soguk servis yapilir. Daha gok sis igin bir kase dolusu kuvertiir gikolatay!
benmaride eritin. Once temiz bir tatl ¢catalina toplardan birini yerlestirin sonra temiz bir kasik yardimi ile tGizerine
cikolata dékun, bu sirada ¢ikolata kasesi hemen ¢atalin altinda bulunsun ki fazlaliklar kaseye dékulstin sonra
¢atal kasenin kenarina bir ka¢ kez vurun bdylece c¢ikolata iyice stizilir ve daha pUrizsiz bir sekilde toplari
kaplar. Sonra temiz bir bigak yardimi ile gikolatay dikkatlice yadh kagit Gizerine alin, dilerseniz bu asamada
cikolatalar kurumamigken seker boncuk ya da hindistancevizi ile sisleyin. Kuruduktan sonra seker hamuruyla
da dilediginiz gibi sUsleyebilirsiniz.
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