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ELMALI SERIT TURTA

1 paket yas maya

2 adet yumurta

Yarim paket tereyadi

1 su bardag ilik sit

1 corba kasigi toz seker
1 fiske tuz

Un

Uzeri igin:

3 adet elma

3 ¢orba kasiJi pudra sekeri
1 tath kasidi tarcin

Hamur malzemesiyle yumusak bir hamur yapilir. Uzeri kapali olarak 1 saat dilendirilir. Hamurun yarisi ayrilir. ik
hamur tart kalibindan biraz blyUk agilir. Yaglanmis tart kalibinin kenarlarindan diklesecek sekilde yerlestirilir.
Diger hamur yarim santim kaliniginda kare sekilde agllir. 2 parmak eninde serit halinde kesilir. Elmalar soyulur,
cekirdek yataklari ¢ikarilir. Enine olarak ince ince dilimlenir. llk sira gember olarak elmalar hamurun Gzerine
dizilir. Hamur gerit gevrilir. Bu gekilde tart kalibinin digindan igine dogru, elma dizgisi ve gerit olarak siralanir.
Uzerine toz sekr ve tarcin serpilir. 180 derece firinda yaklasik 180 derece
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