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ELMALI SERBETSIZ BAKLAVA

4 kisilik

1 adet yufka

Yarim paket eritilmis margarin
2 adet elma

7-8 corba kasig tozseker
Yarim limonun suyu

1 tath kasidi tarcin

1 avug dolusu kurudziim

Yufkayr 10 cm'lik kareler halinde kesin. Aralarina eritilmis margarin surerek, farkli agilarda olacak sekilde Ust
Uste dizin. Kizarana dek firinda pigirin. EImalari kabuklariyla birlikte ince dilimler halinde dograyin. Bagka bir firin
tepsisine dizin. Uzerine 7-8 corba kasigi tozsekeri, 1 tatl kasidi tar¢ini ve 1 avug dolusu kurutizimu serpin.
Yarim limonun suyunu déktn. Orta isili firinda 10 dakika pisirin. EImali harci 2 adet yufkanin arasina koyun.
Krema veya vanilyall dondurmayla birlikte servis yapin.

ML® Elmal Hamur Tatlisi icin tiklayin
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