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ELMALI SERBETLI KURABIYE

2 yumurta

1 paket (250 gr) margarin

2 yemek kasigi yogurt

2 yemek kasigi seker

Aldig1 kadar un (yaklasik 4-5 su bardag)
1 paket kabartma tozu

2 paket vanilya

Hindistancevizi

Iciigin:

3 iri boy elma

2 yemek kasigi seker

1 tath kasidi tarcin

1 cay bardagi ceviz veya findik ici
Disiicin:

2 su bardagi seker

2,5 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu
Hindistancevizi

Elmalari soyup rendeleyerek seker ilavesiyle elmalar suyunu birakip ¢gekene dek pisirin. Sonra targin ve ceviz
icini ekleyip karigtirin. Sogumaya birakin. Bu arada eritip iittiginiz margarini, yogurdu, yumurtalari ve sekeri
karigtirin. Igine elenmis unu, kabartma tozunu, vanilyayi ekleyip 6zI0 bir hamur yogurun. Hamuru 10 dk.
dinlendirin. Hamurdan ceviz blyUkligunde parc¢alar koparip yuvarlayin. Isaret parmaginizia hamurun i¢ kismini
oyarak mUimkun oldugunca inceltin. Hamurlarin bogluklarina soguyan elmali i¢i doldurup kapatin. Yuvarlak
sekildeki hamurlar yaglanmis firin kabina dizin ve isitilmig 190 C firnda kurabiyelerin alti ve Ustl pembelesene
kadar pisirin.

Bu arada disi i¢in sekeri ve suyu 5 dakika kaynatin. Limon suyunu ekleyip 1 dakika daha kaynatmaya devam
edin ve sonra serbeti iyice sogutun. Kurabiyeleri firndan alir almaz soguk serbetin igine birakin. 5-10 dakika
daha altlist ederek kurabiyelerin serbeti emmesini sadlayin. Daha sonra kurabiyeleri serbetten ¢ikararak
hindistan cevizi icinde yuvarlayarak servis tabagina alin.
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