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ELMALI SEPET TART

Serpil Asan

2 Su Bardagi Un

1/2 Su Bardagdi Toz Seker

4 Corba KasIgl Yumusak Margarin
1 Adet Yumurta

1 Paket Kabartma Tozu

2 Gorba Kagigi Pudra Sekeri

Sos Igin:

4 Adet EIma

1/2 Su Bardagi Toz Seker

1/2 Su Bardag Iri Dévilmus Findik
1/2 Su Bardag! Iri DéviIimis Ceviz
3/4 Gay Kasigi Targin

Elmalari soyalim ve rendeleyelim. Toz sekeri ve rendelenmis elmalari bir tavaya koyalim,kisik ateste 15 dakika
kadar pigirelim. Findigi, cevizi ve targini katip sogutalim. Bir yogurma kabina unu, toz sekeri, margarini,
kabartma tozunu ve yumurtay! koyup yoguralim. Hamuru iki esit pargaya bdlelim. llk pargayr merdaneyle acip
yaglanmig borcama yerlestirelim. EImali karigimi Gzerine yayalim. Kalan hamuru da merdaneyle, ama daha ince
acalim. Hamuru ince seritler halinde keselim (eni 1 cm[?lyi gegmesin.) Bu seritleri elmalarin Gizerine sepet sekli
verecek sekilde dizelim. Tarti, dnceden isitiimis 180 derecelik firinda pisirelim. Soguduktan sonra tzerine pudra
sekeri serpelim.
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