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ELMALI SEKERPARE

1 cay bardagi toz seker
2 adet yumurta

125 gram tereyagi
Yarim su bardag toz seker
1 paket kabartma tozu
1 cay bardagdi findik

1 tath kasidi targin
Yarim su barda@ yogurt
1 cay bardagdi ceviz
Aldigi kadar un

4 adet elma

Serbeti igin:

1,5 su bardagi seker

2 su bardagi su

Geyrek limonun suyu

Elmanin kabuklarini soyun ve rendeleyin. Rendelenen elmalari, toz sekeri ve targini orta boy bir tavaya koyun,
elmalar suyu tamamen ¢ekene kadar karigtirarak pisirin. EImalar suyunu ¢ekince ocaktan alin ve gekilmis cevizi
ilave edip karigtirin.

Tereyagini eritip soguttuktan sonra yumurtalari i¢ine kirin, ardindan kabartma tozu, seker ve yogurdu ekleyin,
iyice karigtirin. Unu azar azar ilave edin ve elinize yapismayan bir hamur elde edene kadar yodurun.

Hamurdan ¢ok blyuk olmayan pargalar koparin, yarim santimetre kalinhginda agin ve su bardaginin agziyla
parcalar kesin. Kestiginiz parcanin ortasina hazirladiginiz karigimi 1 tath kasidi ilave edip kenarlarini biizerek
kapatip elinizde ezmeden yuvarlayin. Yagh kagidin Gstline sirayla dizin, ortalarina findik batirin.

200 derecede Isitilmig firnda alt Usti kizarana kadar pigirin. Serbeti igin tim malzemeyi genis bir tencerede
karistirarak pisirip iyice sogutun. Sekerparelerin lstline yavasca serbeti dokiin, servis etmek i¢in gcekene kadar
bekleyin.
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