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ELMALI SEKERPARE

3 su bardagi un

2 adet yumurta

1 cay bardagi irmik

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
1 corba kagig yogurt
150 gram margarin
Dolgusu igin:

3 adet elma

1 tutam targin

2 corba kasigi toz findik
Serbeti igin:

4 su bardag toz seker
4 su bardagi su

Yarim limon

Dolgusu i¢in, elmalari soyup rendeliyoruz. Tavaya elmalari koyuyoruz ve pisirmeye bagliyoruz. Altini
kapatmadan evvel targini ve findidi ilave ediyoruz. Karistiriyoruz ve altini kapatip, sogumaya birakiyoruz.
Hamuru igin, unu karigtirma kabina koyuyoruz. Irmigi, vanilyayi, kabartma tozunu ilave ediyoruz. Ortasini
aclyoruz. Yumurtalarini kiriyoruz. Yogdurdunu dodkuiyoruz ve oda sicakliginda yumusamig margarini ilave
ediyoruz. Ortadan baglayarak karistirmaya bagliyoruz. Yumusak bir hamur elde ediyoruz.

Hamurdan ceviz blyukligunde pargalar kopariyoruz ve yuvarliyoruz. Yuvarladigimiz hamurun Gsttine hafif
bastiriyoruz, parmagimizla ortay: hafif gukurlastiriyoruz. Yaglanmig firin tepsisine diziyoruz. Hamurlarin Gstline
yumurta sarisi striyoruz. Gukurlarin igine elmali harci paylastiriyoruz. Onceden isitiimis 180 derecelik firinda
pisiriyoruz. Serbet malzemelerini tencerede kaynatiyoruz. Serbetin ilk sicakhidi ¢ikinca, firndan ¢ikardigimiz
tatliya dokiyoruz. Serbetini gekince servis ediyoruz.
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