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ELMALI SCHMARREN

4 adet elma

250 gr cikolata

1 su bardagi Igim Sef Krema
6 adet yumurta sarisi
4 adet yumurta

Un

Igim Sut

60 gr Igim Tereyag
Seker

Vanilin

Tuz

Bir karigtirma kabinda yumurtalari ve sarilarini 1 kagik un, 4 kagik igim Siit, 1 kagik seker, bir tutam vanilin ile
birlikte ¢irpin. Karigimi bir kagik Igim Tereyadi koydugunuz tavaya alin. Bir dakika kadar hafifce karigtirin sonra
da omlet gibi her iki tarafini 2 dakika pisirin. Omleti tavadan ¢ikarin, iimaya birakin. Kiip seklinde dograyin ve
tekrar tavaya koyup 60 gr képurmus Igim Tereyagi icinde arada tek tek olmak Uizere 6 kasik seker ekleyerek 3
dakika kadar gevirin. EImalari kabugunu ve ¢ekirdegini gikarmadan dilimlere ayirin. Dilimleri sekere bulayip
kenarlari karamellesinceye kadar 250C firinda 5-6 dakika pisirin. Bir tencerede gikolatay! 150 ml su ve bir tutam
tuz ile eritin.

Soguyunca 6nceden kar gibi ¢irptiginiz icim Sef Kremaya katin. Schmarren’i dilimlenmis elma ve mus ile birlikte
servis edin. Uzerine pudra sekeri serperek servis edin.
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