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ELMALI SARMA

1 Su Bardag@i pudra sekeri

1 Yemek Kasigi yas maya

1 Adet yumurta

2 Su Bardagi un

1 Paket vanilya

1 Kase elma marmelat

1 Yemek Kasigi Sana Klasik

Unun ortasina gukur acip mayay! koyun,yarim ¢ay bardag ilik suyla ezin. Eritilmig margarin,bir yemek kasigi
pudra sekeri,yumurta ve bir cay kasigi vanilya koyup iyice yogurun. Hamur hazir olunca ince bir bezle értip
mayalanmaya birakin. Daha sonra hamuru iki esit topa ayirin birini merdaneyle daire seklinde agip inceltin ve
tam ortasindan ikiye ayirin. Sonra parcalari tekrar agip tekrar ikiye ayirin,iggenler kesin.elma marmelatini kalin
kenara koyup sarin. Yaglanmig tepsiye dizin. Pigince Uzeri sicakken pudra sekeri atin.
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