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ELMALI SARIMSAKLI PILIC

1 pili¢ (yaklasik 1,5 kQ)

1 corba kasigi kirmizibiber

1/2 tath kasigi karabiber (taze ¢ekilmig)

bir tutam tuz

5 g (1 tath kasidi) tuzsuz tereyagi

1 kg golden elma (kabuklari soyulup, ¢ekirdekli bolimleri ¢ikarildiktan sonra, her biri 8'e bélinmdis)
6 dis sarimsak (kabuklari soyulmus)

1 limonun suyu

Once finninizi 170 °C isitin. Kirmizibiber, karabiber ve tuzu bir tabakta karistirip, karisimi elinizle pilicin gégiis
bosluguna ve derisine bastira bastira strtn.

Atese dayanikli bir kabi biraz tereyagiyla hafifce yaglayip, pilici kaba yerlestirin. EIma parcalari ve sarimsaklari
gevresine dizin. Limon suyunu elma parcalarinin Gstlne gezdirip, kabi firina vererek, pilici altin sarisi bir renk
alincaya kadar (60-75 dakika) pisirin (pisirme stresi boyunca, kabin dibinde biriken pisme suyundan, 2 ya da 3
kez pilicin Ustline gezdirin).

Kabi firndan alip, servis yapin.
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