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ELMALI SAFINAZ TATLISI

Kullanilacak malzeme (8 kisilik) :

1 kilo elma,

200 gram kavrulmus ve iri iri kinlmig badem ici,
200 gram toz sekeri.

100 gram tereyagi,

2 yumurta,

150 gram un,

1 kasik baking powder.

Yapimi : Elmalarin kabuklarini soyduktan ¢ekirdeklerini ve ¢ekirdek yataklarini ¢ikardiktan sonra bunlari ince
dilimlere dogramali. Buna kiyilmis badem igiyle toz sekerinin yarisini katmali, karigimi pyrex bir kaba yaymali.
Beri yanda tereyagini tahta bir kagikla déverek képUkli bir macun durumuna getirmeli. Bunu ¢girpmaya devam
ederken sekerin 6bdr yarisini katip yedirmeli.

Bir bagka porselen kdsede yumurtalar bir tutam tuzla ¢irpip kdpurtmeli. Bunlar girpmaya devam ederken
elekten akitilacak baking powder'li unu azar azar katmali. Unun katilip yedirilmesi tamamlaninca karigtirmaya
aravermeden sekerli tereyadi kremasini katmali ve bunu da yedirdikten sonra karigsimi pyrex kaptaki elmali
karsiminin tstiine dékmeli. Kabi orta isili bir firina siirmeli ve kirkbes dakika kadar orada tutmali. Bu sire
sonunda tatlyi firindan alip sofraya gétiirmeli ve sicak sicak, servis yapmal..
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