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ELMALI SADVIC BISKUVI

Yarim paket margarin

1 adet yumurta

1 cay bardagi pudra sekeri

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Yeteri kadar un

Iciigin:

1 adet elma

1 su bardag@i tuzsuz lor peyniri
1 cay bardad seker

Yumusak margarin ve diger hamur malzemeleriyle ele yapismayan orta sertlikte bir hamur yapilir. Yarim saat
kadar dinlendirilir. Bu arada elma rendelenir, sekerle birlikte yumusayana kadar pisirilir. lliyinca lor katilir
karistirilir. Hamur merdaneyle bicak sirti kalinliginda agilir. Gay bardagr agziyla kesilir. Yaglanmis tepsiye dizilir.
Onceden isitilmis 190 derece firnda pembe renkte kizartilir. Soguyunca tizerine elmali karigim stiriliir. Uzerine
diger kurabiye kapatilir.
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