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1 kilogram sut

1,5-2 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket krem ganti

1.5 su bardagi seker

1.5 yemek kasigi tereyagi
1 su bardag hindistancevizi
Igi igin:

3 adet elma rendesi

1 su bardagi ceviz

1 cay kasigi targin

Sit, un ve sekeri tencereye koyup karistirin. Orta ateste muhallebi kivamina gelip g6z g6z olunca altini kapatin.
Vanilyay! ve tereyagini ilave edin. 5-6 dakika boyunca blender ile ¢irpin. Krem santiyi de ilave ederek 2-3 dakika
boyunca yeniden blender ile ¢irpin.

Finn tepsisini islatin ve her tarafina esit sekilde Hindistan cevizi serpin. Muhallebiyi tepsinin her tarafina esit
sekilde dokin ve 1 giin boyunca dolapta bekletin. )

Elmalari rendeleyip bir tavaya koyun. 1 kasik sekerle beraber 5-6 dakika karigtirin ve altini kapatin. Igine biraz
tarcin ve cevizleri de ilave ederek harmanlayin.

Bu harci dilimlenmis muhallebilere birer kasik koyup sarin. Dilerseniz lzerine ceviz koyarak servis edebilirsiniz.
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