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ELMALI RULO

1.5 adet yufka

1.5 kg elma

2.5 tath kasigi tarcin

5 kasik seker

5 kaslk kuru Gzim

5 kagslk dévilmis ceviz
5 kasik dévilmus findik
2.5 kaslk margarin
Pudra sekeri

Yufkayi agarak daha énceden hazirlamig oldugunuz rende elma ve diger malzeme karigimini yayin. Rulo
seklinde sarin. Yaglanmis tepsiye koyun. Eritilen margarini Gzerine surin. Onceden 150 derecede isitilmis
firnda 30 dakika pisirin. llininca Uzerine pudra sekeri serperek servis yapin.
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