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ELMALI RULO

MALZEMELER,;

2 tane ekmek hamuru

1 paket oda sicakliginda yumusamis margarin
1 cay bardagi iri gekilmis findik veya ceviz igi
1 tane yumurta sarisi

5 tane rendelenmis elma

1 su bardag seker

1 tath kasidi toz tarcin

1 kahve fincani pudra sekeri

YAPILISI;

Rendelenmis elmalari pisirecegimiz tencereye koyalim. igine sekeri, targini koyun yumusayincaya kadar pisirin.
Ocaktan alin findig1 yada cevizi ilave edin ve bekletin. )

Hamurun igine yumusak margarini ve pudra sekerini koyup iyice yedirin.OzIU bir hamur olana kadar yogurun.
Hamuru agacaginiz yeri biraz unlayin. Bir parmak kalinliginda aginiz. Elmali ici hamurun tstiine muntazam bir
sekilde yayin. Ucundan baglayarak rulo yapin. Uzerine yumurta sarisi sirin. Sicak firinda 180 derecede yarim
saat pisirin. Firindan ¢ikarinca bir saat sonra servis yapin. Afiyet olsun.
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