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ELMALI RULO KURABIYE

1 paket (250 gr.) margarin
1 cay bardagi siviyag

1 cay bardagi yogurt

6 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 su bardagi pudra sekeri
ic malzeme igin:

2 elma

2 ¢orba kasiJi ¢cekilmis ceviz
1 cay kasigi tarcin

1 corba kasigi toz seker

ic malzemeyi hazirlamak igin; elmalari soyup rendeleyin. Toz seker ile birlikte kisik ateste suyunu ¢ekinceye
kadar pisirin. Targin ve cevizi ekleyip sogumaya birakin. Pudra sekeri disindaki hamur malzemelerini bir kapta
karistinp yogurun. Hamuru 4 esit parcaya bolin. Her parcayi yarim santim kalinhginda acin ve 8 esit parcaya
bolin. Pargalarin genig kismina hazirladiginiz igten yerlestirin ve rulo seklinde sarin. Yaglanmig firin tepsisine
dizin. Onceden isitilmig 180 °C&apos;ye ayarli firinda fazla kizartmadan pisirin. Firindan ¢ikarip sicakken her
tarafini pudra sekerine bulayin. Servis tabagina aldiktan sonra da tzerine pudra sekeri serpip servis yapin.
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