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ELMALI RULO KURABIYE

1 paket margarin (oda sicakhginda)
1 adet yumurta

1 cay bardagi sit

1 cay bardad seker

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

Aldigi kadar un (yaklagik 5-6 su bardag)
I¢icin:

3 adet orta boy elma

1 cay bardagi ceviz ici

1 cay kasigi tarcin (silme)

3 corba kasi§i seker.

Oncelikle elmalari rendeleyin. Bir tencerede elma rendesi, seker ve ceviz igini karistirin, elmalar suyunu salip
¢cekene kadar pisirin. Pisen elmali harci ocaktan aldiktan sonra targini ilave edin. Hamuru hazirlamak igin
genisce bir kabin icerisine margarin, yumurta, sut, sekeri ilave edip boza kivaminda bir harg olana kadar
parmaklarinizla harmanlayin. Daha sonra un, kabartma tozu ve vanilyayi ilave edin. Kulak memesi
yumusakliginda bir hamur elde edin. Hamuru 5 pargaya boélin. Pargalardan birini 30cm civarinda agin,
8&apos;e bolin. Kenarlara 1 tath kagigi hagtan koyun ve kiyidan baglayarak rulo gseklinde sarin. Firin tepsisine
dizin. Diger parc¢alara da ayni islemi uygulayin. Once 150 derece firinda 20-25 dk. Sonra 175 derecede ¢ok az
pembelesene kadar firinlayin. Sojuduktan sonra tzerine pudra sekeri serperek servis yapabilirsiniz.
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