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ELMALI RULO

https://www.sabah.com.tr

1 su bardag st

1 su bardagi zeytinyagi
1 paket margarin

2 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
Aldigr kadar un

Igine:

1 kg elma

2 su bardag toz seker
1 corba kagigi tarcin
250 gram iri kiyllmig ceviz igi
Uzerine:

Pudra sekeri

On hazirlik olarak elmayi rendeleyip, toz seker ve targinla pisirin. Cevizi ekleyin. Siit, zeytinyagi, oda
sicakliginda margarin, 2 adet yumurta, 1 paket kabartma tozu ve aldigi kadar unu karistirip, yogurun.
Hazirladi§iniz hamuru 4 pargaya bolin. Her bezeyi merdaneyle 2-3 mm kalinliginda agin. Bigakla 8 t¢gen kesin.
Hazirladi§iniz harci, tiggen seklinde kestiginiz hamurlarin bir késesine koyun. Sigara béregi sarar gibi sarin. 150
derece firinda, Uzerileri kizarana dek pigirin. Pudra sekeri serpip servis yapin.
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