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ELMALI RULO KURABIYE

350 gram tereyagi

1 cay bardag! yogurt

1 cay bardadi pudra sekeri
1 paket kabartma tozu

4 su bardagi un

Igi igin:

3 adet elma

1 cay bardagdi toz seker
3-4 parga turung recel

1 cay bardagdi kirilmig ceviz igi
1 tath kagigi targin

Uzeri icin:

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

3 corba kasigi pudra sekeri

Tereyagini eritip ihtin. Yogurt, pudra sekeri, kabartma tozu ve unu hamur yogurma kabina alin. Uzerine
tereyagini ekleyip iyice yodurun. Ig malzeme icin elmalarin kabugunu soyup ¢ekirdeklerini temizleyin ve
rendeleyin. Tavaya alip toz sekeri ilave edin. Kisik ateste 10 dakika pisirin. Tavayi ocaktan alip kiiglk parcalar
seklinde kesilmis turung regeli, ceviz ve tarcini ekleyip karistirin. Hamuru 3 mm kalinliginda olacak sekilde agin.
8x8 cmé&apos;lik kare bir kalipla kesip tzerine elmali harci paylastirin. Rulo seklinde sarin. Pigirme kagidi
serilmis firin tepsisine dizin. Uzerlerine firgayla eritilmis tereyagi siriin. Onceden isitilmis 180 derece firinda
Uzerleri kizarana kadar pigirin. llindiktan sonra pudra sekeri serperek servis yapin.
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