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ELMALI RULO (HAZIR YUFKA)

1 adet yufka

3 adet elma

1 tath kasidi targin

3 yemek kasigi toz seker

2-3 yemek kasigi toz seker

2 yemek kasi§i tereyad

4 yemek kasigi dévilmUs ceviz ici
2 yemek kasigi pudra sekeri

Elmalari rendeleyin ve tavaya alin. EImalar suyunu birakip ¢ekene kadar pigirin. Elmalar pigince targini ve
ezilmis cevizleri ekleyin. Yufkayi tezgaha serin. Terayag eritip yufkayi yaglayin.(tereyagdan bir miktar tzeri igin
ayirin.) Hazirladiginiz elmali igi yufkanin ortasina yayin. Yufkayi rulo seklinde sarin. Ayirdiginiz tereyagi rulonun
Uzerine suridn. Ug parmak kalinhidinda keserek énceden isitilmis 180 derceli firinda kizarana kadar pisirin.
Firindan aldiginiz elmal sarmalarin tGzerine pudra sekeri serpin. Servis yapin
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