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ELMALI ROTE
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2 adet elma

1 su bardagi toz seker
2 corba kagsiJi nisasta
4 corba kasigi soguk su
1 su bardagi frambuaz

Frambuazi tencereye alip, yarim su bardagi toz sekerle birlikte kaynatin. 1 corba kasigi nisastayi 2 gorba kasigi
soguk su ile acip, tencereye ekleyin. Karigsimi dondurma kaselerine pay edip, ilinmaya birakin. Daha sonra 1
saat buzdolabinda dinlendirin. 1 adet kiip dogranmig elma ve 1 adet rendelenmis elmayt, kalan yarim su bardagi
toz sekerle kaynatin. Kalan 1 ¢orba kagigi nisastayi 2 ¢orba kagigi soguk su ile agin. Tencereye ekleyip
karistirin. Kenara alip iinmaya birakin. llindiginda dondurma kaselerinin tUzerine pay edip, yeniden buzdolabinda
1 saat dinlendirin. Soguk olarak servis yapin.
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