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ELMALI REVANI

1 su bardagi un

1.5 su bardagi toz seker
1.5 su bardagi irmik

1 paket vanilya

1 adet limon kabugu rendesi
2 adet kirmizi elma

3 adet yumurta

1 cay bardagi sit
Serbeti:

4 su bardag toz seker

6 su bardagi su

1 ¢orba kasigi limon suyu

Seker ve suyu 15 dakika kaynatip limon suyunu ilave edin ve 2 dakika sonra ocaktan alin. Un, toz seker, irmik,
vanilya ve limon kabugdu rendesini harmanlayin. Uzerine rendelenmis elma, yumurta ve sit ilave edip ¢irpin.
Yaglanmis kaliba dékip 200 derece firinda kizarana kadar pisirin. Firindan ¢ikar cikmaz soguk serbeti Gzerine
gezdirin.

© lezzetler.com tarif no:64423 « adi:Elmali Revani » gonderen:Esra R. « indirme tarihi:20.05.2024 - 15:22


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/elmali-revani-vt49296
http://www.tcpdf.org

